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1 3種前菜（日替り）

3 ピータン ● ▲ ▲

4 若鶏肉の冷製 ▲ ● ▲

5 若鶏肉の細切り胡麻ソースかけ ▲ ● ▲

6 やきぶた ▲ ● ▲

7 くらげの酢のもの ▲ ▲

8 冷野菜のサラダ ▲ ▲ △

11・12 野菜入り卵スープ ●

13・14 五目スープ ▲ ● ●

15・16 コーンスープ ● ● ● △

19 春雨スープ ▲ ● ● ● ● △

21・22 ふかひれの醤油味スープ ▲ ▲ △

23・24 ふかひれと蟹肉のスープ ● ● △

27 ふかひれの姿煮込み ▲ ▲ △

31 燕の巣のスープ

41 えびのチリソース煮 ▲ ● △

42 えびのトマトソース炒め ▲ ▲ ● △

43 えびの唐辛子炒め ▲ ▲ ● ● ▲ △

44 えびとクコの実の炒め ▲ ● △

45 えびの天ぷら ▲ ● ● △

46 えびのすり身パンはさみ揚げ ▲ ● ● △

350 ｿﾌﾄｼｪﾙえびのｸﾚｲｼﾞ-ｿﾙﾄ唐揚げ ● ● △

322 えびのすり身詰め生椎茸の揚げ物 ▲ ▲ ● ▲ △

52 いかの塩味炒め ▲ ● △

71 白身魚の切り身甘酢あんかけ ▲ ● △

61 なまこの醤油煮込み ▲ ▲ △

81 ほたて貝柱のカキ油煮込み ▲ △

82 ほたて貝柱のクリーム煮込み ▲ ● △

85 チリアワビの醤油煮込み ● ▲ △

101 鶏肉とカシュナッツの炒め ▲ ▲ ● ▲ △

102 鶏肉の唐揚げ ● △

103 鶏肉のスパイシーガーリック唐揚げ ● △

104~106 ショウケイ（甜面醤・薄餅を含む） ● ● ▲ △

107 薄餅（中華クレープ） ● △

111 北京ダック（甜面醤・薄餅を含む） ● ● ▲ △
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121 豚肉と野菜の甘酢煮 ▲ ● ● ▲ △

123 豚ヒレ肉の甘酢煮 ▲ ● ● ▲ △

124 豚肉の揚げ物ガーリックソース炒め ▲ ● ▲ △

125 豚三枚肉の角煮 ▲ ● ▲ △

126 麺包（蒸しパン） ●

314 豚バラ肉の黒酢煮（酢豚風） ▲ ▲ ● ▲ △

132 牛肉とピーマンの細切り炒め ▲ ▲ ● ▲ △

133 黒毛和牛のスライスかき油炒め ▲ ● △

134 黒毛和牛と山芋の胡椒炒め ▲ ● ● △
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141 蟹肉入り玉子焼き ● ● △

151 マーボードウフ ▲ ● ● △

161 野菜のにんにく塩味炒め △

162 蟹肉とレタスの炒め ● △

163 中国野菜のクリーム煮 ▲ △

164 中国野菜のかき油煮込み △

165 野菜と五目のうま煮（ハッポーサイ） ● ▲ ● ● ● ● ▲ △

166 各種キノコと野菜の塩味炒め △

201 特性皿うどん ● ● ● ● ● ▲ △

202 揚げ麺のあんかけやきそば ● ● ● ● ● △

203 玉子入りあんかけうどん ● ● ● ● ▲ △

204 チャンポン ● ● ● ● ● ▲ △

205 五目汁そば ● ● ● ● ▲ △

207 特選新竹焼きビーフン ▲ ● ● △

208 豆乳入りタンタン麺 ● ● ● △

211 五目中華丼 ● ▲ ● ● ▲ △

212 かに入り炒飯 ● ▲ ● ● ▲ △

213 福建風あんかけ炒飯 ● ▲ ● ● ▲ △

343 おこげのあんかけ ● ▲ ● ● ▲ △

221 干貝柱入り肉焼売 ● ● ● △

222 えび焼売 ● ● ●

270 ショウロンポウ ● ● ● ▲ △

223 はるまき ▲ ● ● ● ● ▲ △

225 焼きギョウザ ● ● ▲ △

226 小豆あん入り胡麻付き揚げ団子 △

227 さつまいもの飴だき △

228 ナツメあん入り桃まんじゅう ●

229 蓮の実あん入りココナッツ団子 ●

231 ココナッツミルクの杏仁豆腐 ● ●

232 小豆あん入りココナッツミルク ● ●

233 福新楼の昔ながらの杏仁豆腐 ● ●

239 最高級杏仁プリン ● ●

240 柔らかマンゴープリン ● ●

309 百年甘栗ミルクプリン ● ●

341 フルーツ入り二色ゼリー ● ● ●

調味料 中華みそ（甜面醤） ●

調味料 油みそ ▲ ● ● ▲

調味料 ごまドレッシング ● ● ● ●
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